COOHKIES AU POTIRON

Ingrédients :

P 350 9 de potézon atu zé/;s’
» 7259 de beunne

» 2009 de suoe woux

> 2 czu./i

» 3009 de /[a'zims

> 7 ouilline & café de [eours
> 1 cuilline & café de cannelle
» 7 sachst de sucte vanill?

> 75 g de noissttes hachées

» 75 g de /ls'/liﬁz.’z ds chocolat

Déroulement :

7 ) fp'za’pazaz [e /wté'zon L ’a’p[’uaéz’z, [e zd/zs’z.

2 ) c/l/(s’[angsz [a margatine et [z suore en /zommac[s. aq/'outsz [es CELL/[i, [e
sucne Uaﬂé[ﬁé, [e /zotiwn ’z&/zs’ et La cannelle. Jnao’z/zo’zsz La /[a'zéns et [a
[suuzs, [es noissttes et La moitié des
pépites de chocolat.

3 ) fp’zs’aﬁauﬁ[m [e /owz 4 180°C. Sur une pfac]us, c[ii/zo:»sz de /)Ef[ﬁi tas de [a
/ns’/zaw.téon ( bien Les .sé/zaaa’z, ou utiliser des /Ji-:titi moules individuels )
Saupoudren du reste de petites de
chocolat.

4 ) Enfouzns’z 30 minutes enuviton.

BONNE DEGUSTATION !

Recette proposée par Noémie



