
COOKIES   AU  POTIRON 

Ingrédients : 

u350 g de potiron cru râpé 

u 5  12 g de beurre  

u 200  g de sucre roux 

u 2  œufs 

u 300  g de farine 

u 1  cuillère à café de levure 

u 1  cuillère à café de cannelle 

u 1  sachet de sucre vanillé 

u 75  g de noisettes  hachées 

u 75  g de pépites de chocolat 

Déroulement : 

1) Préparer le potiron : l’éplucher, le râper. 
2) Mélanger  la margarine et le sucre en pommade.  Ajouter  les œufs, le 

sucre vanillé, le potiron râpé et la cannelle. Incorporer  la farine et la 
levure, les noisettes et la moitié des  
pépites de chocolat. 

3) Préchauffer le four à 180°C. Sur une plaque, disposer de petits tas de la 
préparation (bien les espacer, ou utiliser des petits moules individuels). 
Saupoudrer du reste de petites de 
chocolat. 

4) Enfourner  30 minutes environ. 

 

 

 

BONNE   DEGUSTATION ! 

 

 

 

Recette   Noémie par proposée


