Cookies au chocolat

Ingrédients pour 25 cookies

150 g de chocolat noir
225 g de farine

100 g de beurre

75 g de sucre en poudre
100 g de cassonade

une pincée de sel

un oeuf

ne cuillére a café de vanille, poudre ou liquide
une cuillére a café de levure

Recette facile

Travailler I'oeuf au fouet en ajoutant progressivement le sucre,
la cassonade, le sel et la vanille. On obtient une pate mousseuse et onctueuse.

Incorporer a la cuillére en bois, alternativement, le beurre fondu, la farine et la levure.

Broyer le chocolat en petits morceaux et I'ajouter a la pate.
Mélanger a la main puis laisser reposer la pate au réfrigérateur dans une boite fermée.

Disposer des boulettes de pate de la grosseur d'une noix sur une tdle préalablemnt beurrée,
les aplatir. Les cookies s'étalent un peu a la cuisson. Remettre le reste de pate au frais.

Faire cuir a four chaud, th 7-210°. Laissser refroidir sur une grille.

L'astuce d'Anne-Claude pour obtenir des cookies encore plus moelleux : ajouter a la pate une
poignée de flocons d'avoine.

On peut aussi avec le chocolat, incorporer de la noix de coco rapée, des noix hachées, des

raisins secs, ect...
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