BUCHE DE NOEL

Ingrédients pour 6 personnes

Biscuit

5 cufs
150 g c{s fau’ns
7/2 ouilléne & aa/[é de [eoure

150 9 c[s sUCTE

Garniture : Creme au beurre

250 9 c[s l;swz’z.s
150 9 c{s suanE

2 osufs enticrs

parfum au choix : chocolat noir, café, vanille, ...

Recette assez facile

Biscuit

Thavaillen ensemble [es Jaures et [z suone /zowz obteniz un ma’fangz mousssux. a%’outsvz La /[a*zémz, La
Leoure. ﬂnao’zﬁo’zs’z delicatement les blancs battus en neige.

Beurrer fwzgzmznt une p[aqua a pdtéuaéa de 25 a 30 am ds coté. (y venser la /zcita et cuine au /[owz
7 4-5 /zsnc[ant 8 & 10 minutes maxt, il ne faut fas gue la pate se dessiche.

Sorntiz du /[owz. Démouler suz un [énga humids 5au/20u¢{zé ds suore. cfeou[:sz znazmﬁ[zs, féngs et
bisouit. Laisser zafzoic[iz.

Dévoulen délicatement = 9c’it5au /azoéc{. Oker [= [éngs.

Créme au beurre

(/V(a’[angsz sur fau trés doux sucre et ozu/a entizns /'u,sc/u'& dissolution. Pendant e tam/n, travailler
[ beurre en pommac[s. ﬂnao’zﬁo’zs’z delicatement ( comme une mayonnaise ) au gzwz’zs, e mé[angs
osufs st suate za/'zoéc[é.

O#/outs'z ur paz hm. Pour une btiche /zfui c[igsiés, méler [a andme au beurie avea un c/ua'zt ou moitié
ds créme /zcitéuééza. Or peut a’gaﬁsmsnt gaunit La bache de oxime de marions.

Garnir Lintérieur du bisouit aveo Les 3/4 de [a cvéme au beunne st wouler & nouveau.

ga’mé*z Lextériour avee [e weste de La anime et dconer. (/V(attzs au /Czaéi.

JOYEUX NOEL



